
 

 

 
 
 
 
  
 

 

 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

LE VIN 

Cépage :   100%  Riesling     

Millésime :  2006 

Certification :  vin issu de raisins produits en lutte raisonnée 

Alcool :   13% vol 
Mise en bouteilles:  septembre 2007 
Sucrosité :   DOUX  

 

   9 
 

 

LE SOL, LA VIGNE 

Terroir :      KASTELBERG GRAND CRU 
Roches & sol :  Schiste de Steige 

Orientation :    Sud 

Âge de la vigne :  45 ans 

Production :   8 hl/ha 

Vignobles :   respect du cahier de charges de production de la bio-
dynamie 

Vendanges :  Tri rigoureux et sélectif, novembre 2006 

Vinification :   Pressurage pneumatique, fermentation en cuve inox 
avec régulation de température, élevage en fût de 
chêne 

 

 

DÉGUSTATION  au nez miel et fruit confit, en bouche gras, puissant et 
velouté. On retrouve la race et la minéralité du Schiste 
de Steige, persistance et pureté prolonge la 
dégustation 

 

  Ce vin est particulièrement apprécié pour finir les repas 
en beauté ou en dehors des repas 

  

SELECTION 

GRAINS NOBLES 2006 

RIESLING GRAND CRU KASTELBERG 


