
 

 

 
 
 
 
  
 

 

 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

LE VIN 

Cépage :   100%  Riesling     

Millésime :  2003 

Certification :  vin issu de raisins produits en lutte raisonnée 

Alcool :   13% vol 
Mise en bouteilles:  septembre 2004 
Sucrosité :   MOELLEUX  
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LE SOL, LA VIGNE 

Terroir :      MOENCHBERG GRAND CRU 
Roches & sol :  Calcaire fossilé 

Orientation :    Sud 

Âge de la vigne :  40 ans 

Production :   25 hl/ha 

Vignobles :   respect du cahier de charges de production de lutte 
raisonnée 

Vendanges :  manuelles fin octobre 2003 

Vinification :   Pressurage pneumatique, fermentation en cuve inox 
avec régulation de température, élevage  en fût de 
chêne 

 

 

DÉGUSTATION  Nez botrytisé, fruits confits, en bouche gras, puissant 
et velouté bâti sur une belle minéralité 

 

  Foie gras de canard et pour finir un repas en beauté 
  

MOENCHBERG GRAND CRU 

VENDANGES TARDIVES 

Riesling 2003 


