
 

 

 
 
 
 
  
 

 

 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

LE VIN 

Cépage :   100%  Riesling     

Millésime :  2000 

Certification :  vin issu de raisins produits en lutte raisonnée 

Alcool :   12,5% vol 
Mise en bouteilles:  septembre 2001 
Sucrosité :   MOELLEUX  

 

   6 
 

 

LE SOL, LA VIGNE 

Terroir :      WIEBELSBERG GRAND CRU 
Roches & sol :  Grès des Vosges 

Orientation :    Sud 

Âge de la vigne :  40 ans 

Production :   25 hl/ha 

Vignobles :   respect du cahier de charges de production de la bio-
dynamie 

Vendanges :  manuelles, fin octobre 2000 

Vinification :   Pressurage pneumatique, fermentation en cuve inox 
avec régulation de température, élevage en fût de 
chêne 

 

 

DÉGUSTATION  Nez tout en finesse, botrytisé, fruits confits,  persistant 
et velouté bâti sur une belle minéralité 

 

  Ce vin convient parfaitement avec des foies gras d'oie 
et des homard à la royale 

  

WIEBELSBERG GRAND CRU 

VENDANGES TARDIVES 

Riesling 2000 


