
 

 

 
 
 
 
  
 

 

 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

LE VIN 

Cépage :   100%  Sylvaner     

Millésime :  2019 

Certification :  Vin Biologique certifié par Ecocert  FR-BIO-01 

Alcool :   13% vol 
Mise en bouteilles:  mai 2020 
Sucrosité :   SEC  
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LE SOL, LA VIGNE 

Terroir :      DUTTENBERG 
Roches & sol :  Marnes 

Orientation :    Est 

Âge de la vigne :  30 ans 

Production :   55 hl/ha 

Vignobles :   pratiques biodynamiques - compost - fumure organique 
- labour - vendanges à maturité physologique 

Vendanges :  manuelles, septembre 2019 

Vinification :   Pressurage pneumatique, fermentation avec les 
levures indigènes en cuve inox avec régulation de 
température 

 

 

DÉGUSTATION  Nez très fin, fruité, en bouche fin,léger, belle minéralité, 
délicat et facile à boire 

 

  Convient avec des crustacés, des spécialités 
alsaciennes : tartes flambées, schiffela, jamboneau. 
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