
 

 

 
 
 
 
  
 
 

 

 

 
 
 
 
 

 

LE VIN 

Cépage :   Pinot Blanc  90%             

  Pinot Gris    5%          Riesling    5% 

Millésime :  NV 

Certification :  Vin Biologique certifié par Ecocert  FR-BIO-01 

Alcool :   12,5% vol 
Mise en bouteilles:  Février  2017 
Sucrosité :   BRUT  
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LE SOL, LA VIGNE 

Terroir :       
Roches & sol :  Graves - Sables 

Orientation :    Est 

Âge de la vigne :  18 ans 

Production :   68 hl/ha 

Vignobles :   Pratiques biodynamiques - compost - fumure 
organique - labour - vendanges à maturité 
physiologique 

Vendanges :  Manuelles - Octobre NV 

Vinification :   Pressurage pneumatique, fermentation en cuve inox 
avec régulation de température,fermentation 
malolactique 

 

 

DÉGUSTATION  Bulles fines et persistantes, la mousse est délicate.  Un 
très beau nez finement ciselé de fleurs blanches et 
d'agrumes. En bouche, subtil équilibre entre la salinité 
et la fraîcheur. 

 

Parfait pour l'apéritif ou pour terminer la soirée 

 

 

CREMANT D'ALSACE 

Brut 


