IIII." VINS D'ALSACE

DoOomMmAINE

GRESSER

ANDLAU

GrANDS CrRuUSs
KASTELEERG - MOENCHBERG - WIEBELSHBERG

OPHELIA PAINTING
CREMANT D'ALSACE

LE VIN
Cépage : PinotBlanc 40%  Auxerrois 40%

Pinot Gris  15% Riesling 5%
Millésime : NV
Certification : Vin Biologique certifié par Ecocert FR-BIO-01
Alcool : 12,5% vol
Mise en bouteilles: Février 2016
Sucrosité : BRUT

Sec Liquoreux

LE SOL, LA VIGNE

Terroir :

Roches & sol : Schistes de Villé et Graves

Orientation : Est

Age de la vigne : 25 ans

Production : 65 hi/ha

Vignobles : Pratiques biodynamiques - compost - fumure
organique - labour - vendanges a maturité
physiologique

Vendanges : Manuelles - Septembre NV

Vinification : Pressurage pneumatique, fermentation en cuve inox
avec levures indigénes et régulation de
température,fermentation malolactique, Elevage en
barrique neuves pendant 12 mois, 15 mois de prise de
mousse

DEGUSTATION Bulles fines et persistantes, la mousse est généreuse.
Un trés beau nez élégant et floral. Un bel assemblage
harmonieux et puissant.

Superbe Crémant d'Alsace de gastronomie
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